
 

 

 
 

 Nuestra firma está especializada en la venta de aromas naturales para la 
fabricación de licores y para mejorar los ya producidos. 

 Nuestro mercado principal es Latinoamérica exportando nuestros 
productos a Cuba, República Dominicana, México, Perú, Bolivia y Chile. En estos 
momentos estamos en plena expansión a otros mercados, aprovechando 
nuestro know-how adquirido en nuestra trayectoria profesional. 

 Además también asesoramos en la elaboración de los mismos y damos 
ideas de nuevos productos que pueden  interesar en el mercado. Este es 
nuestro éxito, además de ofrecer un producto líder en el mercado. 

 Hispanoamerican Brokers, S.L. ofrece a sus clientes un servicio que 
supera los estándares de calidad, seleccionando las mejores materias primas y 
maximizando cada proceso de fabricación de forma que somos los mejores 
asesores en la formulación, creación, elaboración y producción de licores. 

 Todos nuestros aromas no contienen aditivos, conservantes, 
colorantes ni saborizantes. Están fabricados a partir de plantas, semillas, 
raíces, flores y frutas en base hidroalcohólica, casi de forma artesanal desde 
hace más de 40 años y están avalados por multitud de productos en el mercado 
internacional. 

 Estaremos encantados de ayudarles en cualquier proyecto nuevo que 
tengan pensado realizar con la máxima atención personalizada por nuestra 
parte. 

 No duden en contactar con nosotros para cualquier información que 
necesiten. 

 Un saludo, 

Jose Aznar 
General Manager 
Hispanoamerican Brokers, S.L. 
 

  

 

 



 

 

 
LISTA DE AROMAS PARA FABRICAR LICORES 

 
 

AROMA, EXTRACTO O ESENCIA DOSIS DE USO 
ABSENTA 2 
AJEDREA 1 
AJENJO 0,1 
AJO 1 
ALBARICOQUE 5 a 10 
ALGARROBA 1 
ALMENDRA AMARGA 1 
ANIS 1 
AVELLANA ORIG.F 1 
BELLOTA 10 
BITTER MILANO 25 
BITTER SIN 5 
BITTER SODA 5 
BLENDING C.T.(brandy) 5 
BLENDING F.D.(brandy) 5 
BLENDING MO (brandy) 5 
BLENDING S.R. (brandy) 5 
BLENDING T-10 (brandy) 15 
BLENDING WW.(whiskey) 3 
BLENDING WW S.A.(whiskey sin alcohol) 10 
CABERNET 2 a 3 
CACAO 5 a 10 
CAFE 5 
CANELA 1 
CENTENO 5 
CIRUELA 1 
CLAVO 0,1 
COCO 1 
COLA 2 
CHOCOLATE 1 
ENEBRO 1 
ENDRINAS 10 
ESTRAGON 1 
FERNETT ITALIANO 20 
FRAMBUESA 5 a 10 
FRESA 5 a 10 
GINEBRA 2 
GRANADINA 1 
HIERBABUENA 0,5 

 
 
 



 

 

 
 

AROMA, EXTRACTO O ESENCIA DOSIS DE USO 
HIGO 1 
JENJIBRE 0,2 a 0,5 
JZ-2 (JEREZ) 2 
KIWI 1 
LIAS DE VINO SOLUBLES 0,1 
LICOR DE CAFE 5 
LIMON DETERPENADO 0,1 
LIMON ESPAÑA 1 
MA-4 (MALAGA) 2 
MANZANA V-50 5 a 10 
MARACUYA 1 
MERLOT 2 a 3 
MELOCOTON 5 a 10 
MENTA PIPERITA 1 
MO-5 (MOSCATEL) 2 
MORA 5 a 10 
NARANJA DETERPENADA 0,1 
NARANJA VALENCIA 5 
NUEZ VERDE 3 a 5 
PINO 1 
PIÑA 1 
PLATANO 3 a 5 
PO-2 (OPORTO) 5 
POMELO 0,5 
PONCHE 3 
QUINADO 3 
RA-8-V (RANCIO) 5 
ROBLE RESERVA 5 
ROMERO 0,1 
RON B (BLANCO) 2 
RON N (DORADO) 2 
SANGRIA EXPORT 2 
SYRHACH 2 a 3 
TE VERDE 3 a 5 
TOMILLO 0,1 
UVA PASA EXTRA 3 
VAINILLA 1 
VERMOUTH BLANCO DULCE 7 
VERMOUTH ROSSO 7 
VODKA 1 

 
NOTA: las dosis de uso son litros de aroma por cada 1000 litros de producto terminado. Por 
ejemplo, para fabricar sangría, se necesitan 2 litros de aroma para obtener 1000 litros de sangría 
lista para tomar. 
 



 

 

 
 
 
 

OTROS PRODUCTOS PARA BEBIDAS 
 
 

ENOCIANINA LIQUIDA 
ENOCIANINA EN POLVO 
ENTURBIANTE LIQUIDO 
ENTURBIANTE EN POLVO 
CREMA PARA LICORES 
MOSTO CONCENTRADO DE UVA BLANCA 
MOSTO CONCENTRADO DE UVA TINTA 
VINO TINTO A GRANEL 
VINO BLANCO A GRANEL 
VIRUTAS DE ROBLE AMERICANO Y FRANCES 
CHIPS DE ROBLE AMERICANO Y FRANCES 
 
 
 
 
 


